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RESOLUCAO N° 445-GR/UNICENTRO, DE 6 DE NOVEMBRO DE 2026.

Aprova, ad referendum do COU, o Projeto
Pedagoégico do Curso Superior de Tecnologia
em Producio de Cerveja, no formato
semipresencial, da UNICENTRO, vinculado
ao Campus Cedeteg, e da outras providéncias.

O REITOR DA UNIVERSIDADE ESTADUAL DO CENTRO-OESTE
(UNICENTRO), no uso de suas atribuicdes legais,

considerando os incisos II e IV do art. 53, da Lei Federal n® 9.394, de 20 de
dezembro de 1996, Lei de Diretrizes e Bases da Educagao Nacional (LDB), e os dispositivos da Lei
Federal n° 11.741, de 16 de julho de 2008;

considerando a Portaria MEC n° 514, de 6 de junho de 2024, que aprova a 4* edi¢ao
do Catélogo Nacional de Cursos Superiores de Tecnologia;

considerando o Decreto Federal n® 12.456, de 19 de maio de 2025, que dispde sobre
a oferta de educacdo a distdncia em cursos de graduagao por institui¢des de ensino superior;

considerando a Lei Federal n® 15.388, de 14 de abril de 2026, que aprovou o Plano
Nacional de Educagdao — PNE 2026-2036:

considerando a Lei Estadual n° 17.505, de 11 de janeiro de 2013, que instituiu a
Politica Estadual de Educa¢ao Ambiental e o Sistema de Educacdo Ambiental;

considerando o art. 22, da Lei Federal n° 10.741, de 1° de outubro de 2003, e o
Parecer n° 1-CEE/CP, de 26 de marg¢o de 2015, do Conselho Estadual de Educagao/Conselho Pleno,
referente a inser¢ao de contetidos sobre o Estatuto do Idoso no curriculo escolar;

considerando a Resolucao n° 1-CNE/CP, do Conselho Nacional de Educagao/
Conselho Pleno, de 5 de janeiro de 2021, que definiu as Diretrizes Curriculares Nacionais Gerais
para a Educacao Profissional e Tecnologica;

considerando a Resolucdo n° 1-CNE/CP, de 17 de junho de 2004, do Conselho
Nacional de Educagdo do Parana/Conselho Pleno, que instituiu as Diretrizes Curriculares Nacionais
para a Educacio das Relagdes Etnico-Raciais e para o Ensino de Histéria e Cultura Afro-Brasileira
e Africana;

considerando a Resolu¢ao n°® 1-CNE/CP, de 30 de maio de 2012, do Conselho
Nacional de Educagao/Conselho Pleno, que estabeleceu as Diretrizes Nacionais para a Educagdo em
Direitos Humanos;

considerando a Resolucdo n° 2-CNE/CP, de 15 de junho de 2012, do Conselho
Nacional de Educacao/Conselho Pleno, que estabeleceu as Diretrizes Curriculares Nacionais para a
Educagao Ambiental;

considerando a Resolucdo n°® 2-CNE/CP, de 4 de abril de 2024, do Conselho
Nacional de Educacdao/Conselho Pleno, que dispde sobre a incorporagdo aos Catalogos Nacionais
de Cursos Técnicos (CNCT) e de Cursos Superiores de Tecnologia (CST), de Areas Tecnologicas
aos respectivos Eixos Tecnologicos;

considerando a Resolugao n°® 7-CNE/CES, de 18 de dezembro de 2018, do Conselho
Nacional de Educagao/Camara de Educagdo Superior, que estabeleceu as Diretrizes para a Extensao
na Educagdo Superior Brasileira;
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considerando a Deliberagiao n° 4-CEE, de 2 de agosto de 2006, do Conselho Estadual
de Educacao do Parand, que trata de normas complementares as Diretrizes Curriculares Nacionais
para a Educacdo das Relacdes Etnico-Raciais e para o ensino de Historia e Cultura Afro-Brasileira e
Africana;

considerando a Deliberagdao n° 11-CEE, de 1° de dezembro de 2025, do Conselho
Estadual de Educagao que estabelece as normas para a oferta de educacao a distancia no ambito do
Sistema Estadual de Ensino do Parana;

considerando a Resolucdo n°® 7-CEPE/UNICENTRO, de 16 de abril de 2018, alterada
pela Resolugao n® 14-CEPE/UNICENTRO, de 16 de outubro de 2019, que regulamentou o registro
e a inclusdo das atividades de extensdo nos curriculos dos cursos de graduagdo da UNICENTRO;

considerando a Resolugdao n° 15-CEPE/UNICENTRO, de 22 de setembro de 2026,
que aprova as normas académicas para os cursos de graduacdo ofertados nas modalidades de
Educagao a Distancia e semipresencial da UNICENTRO;

considerando a Resolugdo n° 371-GR/UNICENTRO, de 10 de setembro de 2026, que
alterou dispositivos do Regimento Geral da UNICENTRO;

considerando o contido no Protocolo n® 25.751, de 14 de outubro de 2026, ¢ nos
termos do art. 9°, inciso XV, do Regimento da UNICENTRO,

RESOLVE:

Art. 1° Aprovar, ad referendum do Conselho Universitario (COU), o Projeto
Pedagodgico do Curso Superior de Tecnologia em Produgdo de Cerveja, no formato semipresencial,
da Universidade Estadual do Centro-Oeste (UNICENTRO), vinculado ao Campus Cedeteg,
conforme o disposto nesta Resolucao.

Paragrafo tinico. O Projeto Pedagdgico de que trata o caput deste artigo passa a
vigorar a partir do ano de 2026.

Art. 2° A carga horéria do curso de que trata esta Resolucdo € de 1.683 horas.
Art. 3° O prazo para integralizagdo do curso ¢ de dois anos.

Art. 4° Esse curso € ofertado com 100 vagas anuais, no formato semipresencial, nos
Polos de Educagao a Distancia do Sistema Universidade Aberta do Brasil (UAB) e contempla
atividades presenciais, sincronas mediadas e assincronas.

Art. 5° A matriz curricular e o ementério das disciplinas constam nos Anexos I e II,
desta Resolucao.

Art. 6° A matriz curricular desse curso esta organizada segundo o Regime Seriado
Anual, com disciplinas semestrais, previsto no Regimento da UNICENTRO.

Art. 7° O objetivo desse curso ¢ formar profissionais tecndélogos com soélida base
cientifico-tecnologica e visao da cadeia produtiva cervejeira, aptos a planejar, implantar, executar,
gerenciar e inovar os processos de producao de cerveja, desde a selecdo de insumos até o controle
de qualidade final do produto.

Art. 8° O graduado em Tecnologia em Produgdo de Cerveja deve possuir o perfil
profissional que se articula aos objetivos do curso na medida em que pretende:

I — estar apto a planejar, implantar, executar, gerenciar € inovar 0s processos de
producdo de cerveja, atuando desde a selecdo de insumos até o controle de qualidade final do
produto;
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I — ser proativo, com capacidade de autoaprendizagem e aptiddo para a solugdo
criativa de problemas (Design Thinking), aplicando o conhecimento em contextos praticos e sociais
(aprendizagem situada);

IIT — dominar os fundamentos quimicos, bioquimicos e microbioldgicos envolvidos
na brassagem, fermentagdo, maturagao e envase;

IV — ser capaz de aplicar e gerenciar ferramentas de controle de qualidade, realizando
analises fisico-quimicas, microbiologicas e sensoriais;

V — planejar e supervisionar todas as etapas da producao cervejeira, implementando e
supervisionando programas de Boas Praticas de Fabricagdo (BPF) e Andlise de Perigos ¢ Pontos
Criticos de Controle (APPCC);

VI — atuar na gestdo de insumos, custos, logistica e estoques da planta cervejeira,
compreendendo e aplicando a legislacdo vigente relacionada a producdo, rotulagem e
comercializacdo de bebidas;

VII — desenvolver novos produtos, estilos de cerveja e aplicar tecnologias inovadoras
nos processos produtivos.

Art. 9° O processo de formagdo deve contribuir para um profissional com os
conhecimentos requeridos para o exercicio das seguintes habilidades e competéncias:

I — planejar, implementar, executar e supervisionar todas as etapas do processo
produtivo, incluindo maltea¢do, brassagem, fermentacdo, maturacao e envase;

II — gerenciar e aplicar ferramentas de controle de qualidade, realizando analises
fisico-quimicas, microbioldgicas e sensoriais para garantir a conformidade, a seguranca e o padrao
do produto;

IIT — atuar na gestao de insumos, custos, logistica e estoques da planta cervejeira;

IV — implementar e supervisionar programas de Boas Praticas de Fabricacao (BPF),
Analise de Perigos e Pontos Criticos de Controle (APPCC) e gestdo de residuos industriais;

V — desenvolver novos produtos, estilos de cerveja e aplicacdo de tecnologias
inovadoras nos processos produtivos;

VI — estruturar e gerir novos negdcios no setor cervejeiro, cComo microcervejarias e
brewpubs,

VII — aplicar e supervisionar da legislacdo vigente relacionada a produ¢ao, rotulagem
e comercializagao de bebidas;

VIII — prestar assessoria técnica especializada para otimizagao de processos, controle
de qualidade e desenvolvimento de produtos no setor.

Art. 10. Com fundamento na Lei n° 11.788, de 25 de setembro de 2008, da
Presidéncia da Republica, ficam aprovadas as diretrizes para realizagdo de estagio ndo obrigatdrio
do Curso Superior de Tecnologia, constante do Anexo III, desta Resolugao.

Art. 11.  Esta Resolugdo entra em vigor nesta data.
Gabinete do Reitor da Universidade Estadual do Centro-Oeste (UNICENTRO).

550
/7
Prof. Dr. 10 Hernandes,
itor.
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Reconhecida pelo Decreto Estadual n° 3.444, de 8 de agosto de 1997

ANEXO I, DA RESOLUCAO N° 445-GR/UNICENTRO, DE 6 DE NOVEMBRO DE 2026.

Setor de Ciéncias Exatas e de Tecnologia, Unidade Universitaria de Guarapuava.

CURRICULO PLENO

CURSO: SUPERIOR DE TECNOLOGIA EM PRODUCAO DE CERVEJA
Formato: Semipresencial

Inicio: 2026

C/H Atividades
ivi 2 2 .| =
2 e | 3 |2 2851 28| 2
& | Semestre |Deptos. Disciplinas ol S |E*|255| 55| 8
2 SIE|T|E |2%2| 23| &
=] A (=% . © o«
NEAD |Educac¢do Digital, Flexivel e Sustentada 18|50| 68 | 50 9 9
o ps NEAD |Empreendedorismo e Gestdo 15145] 60 | 45 5 10
& MOQulo [NEAD [Fundamentos de Quimica 55(20] 75 | 20| 25 | 30
Reconhecer NEAD |Legislacdo da Industria Cervejeira 15|115( 30 | 15 5 10
NEAD |Matérias-Primas para Producdo de Cervejas 60|15] 75 | 15[ 20 40
NEAD |Microbiologia na Industria Cervejeira 60[15[ 75 [ 15] 20 40
12 Subtotal| 383
NEAD |Economia e Marketing de Industria de Bebidas 20140] 60 | 40| 10 10
NEAD |Estilos de Cervejas e Escolas Cervejeiras 551251 80 | 25| 25 30
2° Modulo | NEAD [Fundamentos de Quimica Organica 501251 75 | 25| 20 30
Diagnosticar| NEAD |Operagdes Unitarias na Industria Cervejeira 351401 75 |40 [ 10 25
NEAD [Processos Industriais na Produgdo de Cervejas 50{40[ 90 [ 40| 15 35
NEAD |Sociedade Brasileira e Cidadania 15/15] 30 | 15 5 10
Subtotal| 410
NEAD |Analise Instrumental para Analises de Bebidas 60[15[ 75 [ 15[ 15 45
3° Méodulo | NEAD [Fundamentos de Quimica Analitica 55120 75 | 20| 20 35
Avaliare | NEAD |Quimica e Bioquimica da Cerveja 55[20( 75 [ 20| 15 40
Planejar | NEAD [Trabalho Extensionista I 80| 80 | 80 80
NEAD |Tratamento de Efluentes e Residuos da Industria Cervejeira| 60| 15] 75 | 15] 20 40
2 Subtotal| 380
oy NEAD |Anélise Sensorial e Harmonizacédo de Cervejas 55[20] 75 120 20 35
4 MOd,UIO NEAD [Controle de Qualidade de Bebidas Fermentadas 60|15 75 | 15| 20 40
Igfglé’ NEAD |Receitas de Diferentes Estilos de Cervejas 55[20f 75 [ 20| 20 35
Monitorar NEAD |Responsabilidade Social e Ambiental 15130| 45 | 30 5 10
NEAD [Trabalho Extensionista II 90( 90 | 90 90
Subtotal| 360
C/H Subtotal (horas) 15331670| 304 | 559 [170
OUTROS COMPONENTES CURRICULARES
Trabalho de Conclusdo de Curso (horas) 150 [ 5 33 112
C/H Total (horas) 675] 337 | 671 | 170
C/H Total do Curso (horas) 1683

Deliberagdao n°® 11/2025-CEE/CP, Art. 12: Os cursos de graduacdo semipresenciais devem ofertar:

I - no maximo, 50% (cinquenta por cento) de sua carga horaria total por meio de atividades a distancia; e, no minimo, 30% (trinta por
cento) da carga horaria com atividades presenciais e 20% (vinte por cento) da carga horaria com atividades presenciais ou sincronas
mediadas, para os cursos de bacharelado, licenciatura e tecnologia das areas de Educagdo, Ciéncias Naturais, Matematica e Estatistica.
II - no maximo, 40% (quarenta por cento) de sua carga horaria total, por meio de atividades a distancia; e, no minimo, 40% (quarenta
por cento) da carga horaria com atividades presenciais e 20% (vinte por cento) da carga horaria com atividades presenciais ou sincronas
mediadas, para os cursos de bacharelado e tecnologia das areas de Satide e Bem-Estar, Engenharia, Produgdo e Construgao,
Agricultura, Silvicultura, Pesca e Veterinaria.

Gabinete do Reitor da Universidade Estadual do Centro-Oeste (UNICENTRO).
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ANEXO II, DA RESOLUCAO N° 445-GR/UNICENTRO, DE 6 DE NOVEMBRO DE 2026.

CURSO SUPERIOR DE TECNOLOGIA EM PRODUCAO DE CERVEJA, VINCULADO
AO CAMPUS CEDETEG

EMENTARIO DE DISCIPLINAS

ANALISE INSTRUMENTAL PARA ANALISES DE BEBIDAS
Fundamentos de espectroscopia na regido do Ultravioleta para anélises de Bebidas, Fundamentos de
Cromatografia e espectrometria de massas para analises de Bebidas; Aula experimental.

ANALISE SENSORIAL E HARMONIZACAO DE CERVEJAS

Caracteristicas de aromas em alimentos; Importantes aromatizantes ¢ novos desenvolvimentos;
Cheiro, sabor e aroma; Compostos de sabor derivados de lipidios, acucares; Ligacdo e liberagdo de
compostos de sabor; Supressao e realce de sabor; Off-flavors da cerveja; Compostos volateis como
indicadores de qualidade em cervejas; Mapeamento do cddigo combinatorio de sabores de bebidas
via ciéncia sensorial molecular; Métodos para analise sensorial; Olfato mecanico; Harmonizagao de
alguns estilos de cervejas com alimentos doces e salgados.

CONTROLE DE QUALIDADE DE BEBIDAS FERMENTADAS

Determinagcdo da Cor; pH; Amargor (IBU); teor de alcool; niveis de diacetila;Acompanhamento
da degradagao do lupulo; teor de carboidratos, Analise Quimica de N-nitrosaminas, aminoacidos,
¢ésteres e aldeidos e acidos organicos. Analise de Qualidade da dgua e do malte. Qualidade das
embalagens de cervejas.

ECONOMIA E MARKETING DE INDUSTRIA DE BEBIDAS

Nogdes de macro e micro-economia; Sistemas financeiros, Tipos de investimentos e aplicagdes
financeiras; Fundamentos de marketing; Segmentacao de mercado na area de bebidas, Visdo geral do
composto de marketing, Pesquisa de mercado, Marketing para bebidas alcodlicas e ndo alcodlicas.

EDUCACAO DIGITAL, FLEXIVEL E SUSTENTADA

Educacao digital, flexivel e sustentada. Educacdo OnLIFE e ecossistemas hibridos de aprendizagem.
Competéncias digitais e aprendizagem em diferentes tempos e espacos. Ambientes e arquiteturas
digitais de aprendizagem. Inteligéncia Artificial na educag¢do e novas formas de interagdo, autoria e
produgdo do conhecimento. Uso critico, €tico e responsavel das tecnologias digitais ¢ da IA.
Cidadania, inclusdo e sustentabilidade digital.

EMPREENDEDORISMO E GESTAO

Introducdo ao Empreendedorismo; Modelos de Negocio e Validagdo; Planejamento e Estratégia;
Gestao Financeira para Empreendedores; Marketing e Vendas para Startups; Operagdes e Gestao de
Projetos; Lideranga e Gestdo de Equipes; Aspectos Juridicos e Compliance; Inovagao,
Sustentabilidade e Impacto e Preparagdo para o Langamento.

ESTILOS DE CERVEJAS E ESCOLAS CERVEJEIRAS

Estilos: Light Lager; Pilsner; Amber Lager; Bocks, Cervejas hibridas Light; Cervejas hibridas Amber;,
English Pale Ale, Ales Escocesas e Irlandesas; Ales Americanas; English Brown Ale; Porter, Stout,
India Pale Ale (IPA); German Wheat and Rye Beer; Ales Belgas e Francesas; Sour Ale; Belgian
Strong Ale; Strong Ale; Cervejas Frutadas e Cervejas defumadas/envelhecidas em barris de madeira.
Escolas Cervejeiras: Alema, Inglesa, Belga e Americana.
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FUNDAMENTOS DE QUIMICA
A matéria e seus estados fisicos; Definicdes de Reag¢des Quimicas; Estequiometria; Solucdes
Quimicas; Ligacdes Quimicas; Termoquimica e Equilibrio Quimico; Experimentos de Quimica Geral.

FUNDAMENTOS DE QUIMICA ANALITICA

Introducdo a Quimica Analitica aplicada a industria cervejeira: principios de analise qualitativa e
quantitativa. Técnicas basicas de preparagdo de solugoes, dilui¢des, pesagem e titulagdes. Nogdes de
erros e precisdio em medicdes, controle de qualidade e interpretagdao de resultados analiticos.
Aplicacdo de métodos classicos e instrumentais para determinagdo de parametros relevantes a
producdo de cerveja, como pH, dureza da 4dgua, e determinacdo de metais. Introducdo a boas praticas
laboratoriais e seguranca quimica.

FUNDAMENTOS DE QUIMICA ORGANICA

Fundamentos da Quimica Organica: Estrutura, Propriedades Fisicas. Fun¢des organicas oxigenadas:
Cetonas, aldeidos, acidos carboxilicos e ésteres, alcoois. Compostos nitrogenados: aminas; Quimica
dos carboidratos e proteinas. Experimentos de Quimica Organica. Reagdes de oxidagdo de alcoois,
esterificacdo.

LEGISLACAO DA INDUSTRIA CERVEJEIRA

Legislacdo da Cervejas: Decretos; Instrucoes Normativas; Portarias e Resolucdes da Diretoria
Colegiada (RDC). Esta disciplina deve abordar o seguinte tema com relacdo as normas
complementares as suas diretrizes: Politicas de Educacao Ambiental.

MATERIAS-PRIMAS PARA PRODUCAO DE CERVEJAS
As primeiras Cervejas; Cereais para producdo de Cervejas, tipos de lapulo, Agua para industria
cervejaria e leveduras comerciais e experimentais usadas na produgdo de cervejas.

MICROBIOLOGIA NA INDUSTRIA CERVEJEIRA
Introducao a microbiologia; genética de microrganismo; Engenharia genética; Enzimologia; Reagdes
enzimdticas; Microrganismos € meios de cultura para utilizagdo industrial; Esterilizagdo de
Equipamentos e do ar; Cinética de Processos fermentativos; Biorreatores e Processos fermentativos;
Fermentacdo continua e descontinua; Variagdo de escala; Purificagdo de Enzimas; Controle de
Contaminagdes microbianas em processos fermentativos.

OPERACOES UNITARIAS NA INDUSTRIA CERVEJEIRA
Preparacdo de Matérias-Primas; Transferéncia de Calor; Transferéncia de Massa; Mistura de
ingredientes; tratamentos térmicos; Separagcdes, Homogeneizagdo; Refrigeracdo e Envase.

PROCESSOS INDUSTRIAIS NA PRODUCAO DE CERVEJAS

Processos de Malteacao; Brassagem; fervura, fermentacao; maturacao; envase; Produgao de cervejas
sem gluten; Producdo de cervejas com baixo teor alcodlico e cervejas sem alcool. Parte experimental:
Produgdo de uma cerveja Lager e uma Ale.

QUIMICA E BIOQUIMICA DA CERVEJA

Composi¢ao Quimica de uma cerveja; Quimica e Bioquimica do processo de Brassagem; Quimica do
ltpulo e suas transformagdes. Quimica e Bioquimica do processo de maturacao. Aromas e Off-flavors
da cerveja.
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RECEITAS DE DIFERENTES ESTILOS DE CERVEJAS

Exemplos de Receitas das cervejas mais consumidas no mundo: 1) Pilsner, Light Lagers, Premium
Lagers, Cervejas de trigo, Porter/Stout, IPA, Strong Belgian Ale, Bock. Ales americanas, inglesas e
belgas. Como criar uma receita nova.

RESPONSABILIDADE SOCIAL E AMBIENTAL

Defini¢des e importancia da responsabilidade socioambiental; Diferenca entre ética, moralidade e
legalidade; Responsabilidade social corporativa (RSC); Desenvolvimento sustentavel e seus pilares;
Impactos ambientais das atividades empresariais. Desafios da gestio ambiental nas empresas; Etica
empresarial e a funcdo social da empresa. Leis ambientais nacionais e internacionais. Indicadores de
desempenho ambiental e ferramentas de analise e avaliacdo. Alcoolismo. Direitos Humanos. O
Estatuto da Pessoa Idosa e a inclusao geracional. Esta disciplina deve abordar o seguinte tema com
relacdo as normas complementares as suas diretrizes: Politicas de Educacdo Ambiental.

SOCIEDADE BRASILEIRA E CIDADANIA

Formacdao da sociedade brasileira; Cidadania: Desafios da cidadania no Brasil; Construcao da
cidadania; Questoes contemporaneas: Etica, meio ambiente, direitos humanos, diversidade cultural,
relacdes étnico-raciais e a constru¢do de uma sociedade sustentavel. Esta disciplina deve abordar os
seguintes temas com relacdo as normas complementares as suas diretrizes: Educacdo das Relacdes
Etnico-Raciais e para o ensino de Histéria e Cultura Afro-Brasileira e Africana, Educagdo em Direitos
Humanos e Estatuto do Idoso.

TRABALHO EXTENSIONISTA I

Fundamentos da extensdo universitaria. Relacdo entre universidade ¢ sociedade. Identificagdo ¢
diagnostico de demandas da comunidade. Planejamento de agdes extensionistas articuladas aos
conhecimentos especificos da formagao em Quimica. Elaboragdo de projetos de extensdo. Educagao
das Relagdes Etnico-Raciais e para o Ensino de Histéria e Cultura Afro-Brasileira e Africana no
desenvolvimento social comunitario. Defini¢dao de objetivos, publico-alvo, metodologias, cronograma
e estratégias de avaliagdo. Etica, responsabilidade social e comunicacdo cientifica na extensio.
Integragdo entre ensino, pesquisa € extensao.

TRABALHO EXTENSIONISTA 11

Execucgao de agdes extensionistas vinculadas a formagao em Quimica e as demandas da comunidade.
Aplicacdo dos conhecimentos cientificos e tecnologicos em situagdes reais. Desenvolvimento de
atividades educativas, cientificas, tecnoldgicas, culturais ou sociais. Intera¢do dialégica com a
comunidade. Comunicagao e divulgagdo do conhecimento cientifico. Registro, acompanhamento e
avaliacdo das agdes extensionistas. Analise dos resultados e dos impactos das atividades.
Sistematizacao e socializagdo das experi€ncias extensionistas.

TRATAMENTO DE EFLUENTES E RESiDUOS DA INDUSTRIA CERVEJEIRA
Efluentes da Industria Cervejeira; Tratamento Fisico; Tratamento Quimico; Tratamento Bioldgico e
Misto; Residuos Soélidos e Reuso de dgua. Legislagao.
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PARANA

ANEXO III, DA RESOLUCAO N° 445-GR/UNICENTRO, DE 6 DE NOVEMBRO DE 2026.

FORMATACAO DO ESTAGIO NAO OBRIGATORIO

Curso Superior de Tecnologia em Producao de Cerveja, vinculado ao Campus Cedeteg.

I- DESCRICAO

Os estagios ndo obrigatérios sdo desenvolvidos em consonancia com os objetivos de formacgdo
profissional que se almeja, de acordo com a Lei n° 11.788, de 25 de setembro de 2008, e da da
regulamentacdo institucional vigente, mediante a formalizacdo dos instrumentos legais pertinentes,
incluindo o Termo de Compromisso de Estagio e o Plano de Atividades.

As atividades previstas devem ser compativeis com a formagdo académica do estudante, seu nivel de
desenvolvimento profissional e os objetivos educacionais do curso, observadas as responsabilidades do
estagio previstas em lei.

I1 - OPERACIONALIZACAO

Os académicos poderao realizar estagios em cervejarias artesanais e industriais, maltarias, indastrias
de bebidas e alimentos, laboratorios de analises e controle de qualidade, empresas fornecedoras de
matérias-primas, insumos € equipamentos, bem como em outras organizagdes cujas atividades
sejam compativeis com a formagao profissional proposta pelo curso.

O estagio serd acompanhado por professor orientador da institui¢ao de ensino e por supervisor da
parte concedente, conforme estabelecido na legislagdo vigente, devendo ser assegurada a
compatibilidade das atividades e da jornada de estagio com as atividades académicas do estudante.
Considerando a oferta do curso no formato semipresencial, a organizacdo e o acompanhamento do
estagio deverdo observar as especificidades dessa modalidade, sem prejuizo do cumprimento dos
requisitos legais e institucionais aplicaveis. A formaliza¢do, o acompanhamento e a avaliagdo do
estagio seguirao os procedimentos estabelecidos pela instituicao de ensino.
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